
M E J O R A  B E B I D A S
•COPA BRINDIS +2€ un espumoso frizzante CyL
•MEJORA VINOS +3€ Capitán Disfrutón Verdejo Premium o La Mosca detrás de la Oreja (Ribera 10 meses).
•COPA (no premium) +6,50€ 

C O N D I C I O N E S
• *SEGUNDO y POSTRE A ELEGIR CON ANTELACIÓN. Mínimo 48 horas antes de la reserva se debe 

confirmar el segundo plato y el postre.del menú A.
• Las bebidas incluidas son las que se toman en el evento.

Si se toma una bebida antes o después de lo reservado, se cobran a parte. 

• Las cenas del 13 de diciembre de 2024, el menú lleva un incremento de 6,5€ e incluye una copa o
cóctel sin alcohol.

• Menús para un MÍNIMO DE 8 PERSONAS, reserva con un MÍNIMO DE 48H.
• Para que la reserva quede confirmada es obligatoria la validación de la tarjeta de crédito o el pago de una 

fianza de 150€.

Si desea algún cambio o menú personalizado, contáctenos

MENÚS DE GRUPO
D I C I E M B R E  2 0 2 4

B E B I D A S  I N C L U I D A S
Cerveza Mahou, blanco verdejo (D.O. Rueda), tinto (D.O. Ribera del Duero), agua mineral, refrescos.

M e n ú  A
A compartir (ración para 4 personas)
Nuestras famosas patatas hojaldradas 
con queso cabrales y mojo

Ensalada de pitu caleya escabechado 
con vinagreta de sidra y manzana

Rejos de calamar preparados
como en Santander con alioli

Huevo rotos con gotzu
(jijas, oreja y torrezno)

Segundo a elegir*
Cachopo individual (ganador 2022) 
con patatas fritas

Filete de gallo en salsa verde
de verdejo y panadera

Paella de verduras de temporada

Postre a elegir*
Bavaroise de Manzana

o Sorbete de mojito

3 8 €

M e n ú  B
A compartir (ración para 4 personas)
Croquetas de pulpo y de pitu caleya

Ensalada mixta con bonito
(la de toda la vida)

Sepia a la plancha con
salsa mery y alioli 

Carpaccio de presa ibérica con patata 
revolcona y huevo a baja temperatura

Segundo a elegir*
Entrecot de Simmental a la parrilla 
con patatas fritas y pimiento piquillo

Lenguadina a la sidra (al horno)
con panadera

Arroz meloso de gamba
roja del Mediterráneo

Postre
Nuestra famosa tarta
de queso cremosa

rioluz_rterioluz@grupomoga.com 983 30 36 99 (ext.1) rioluz.es

4 3 €


