MENU BODAS

COCTEL (8 OPCIONES A ELEGIR):

Gazpacho de sandia y anchoa
Falsa aceituna de gilda
Croqueta de jamon de Guijuelo

Milhoja de patata con salsa brava
Finalista Concurso de Patatas Bravas 2023

Brocheta de pulpo a feira
Ceviche de mejillon

Brioche relleno de nuestro famoso Steak Tartar
Aceituna rellena de vermout

Cuba libre de foie

Mini pita de lechazo con salsa de yogurt
Brocheta de gamba frita con miel-mostaza

Cocicito a bocados +1,00€
1¢" Premio Pinchos de Espana 2023

Japo Taco de attn rojo premium +1,00€
1¢" Premio Mejor tapa de Espana 2023

UN ENTRANTE A ELEGIR:

Ensalada de foie con mézclum de verduras, jamon Ibérico y pesto de alcachofas

Ensalada de tomate Ibérico con burrata y pesto rojo

Timbal de langostinos y pifia con salsa rosa 2.0

Sopa de tomate con espuma de queso de Valladolid, picatostes de pan candeal y micro brotes
Vichysoise fria de puerros con escamas de bacalao

Gazpacho de tomatitos con tartar de langostinos de Medina

Ensalada de bogavante con su vinagreta +15,00€

UN CORTANTE A ELEGIR: Sorbete para beber de mojito / limén y cava / pifia y ron

UN SEGUNDO A ELEGIR:
PESCADOS

Bacalao con pil-pil acompanado de arroz verde y espuma de patata
Merluza con nuestra famosa salsa de puerros y patata panadera

Rape con suquet de gamba roja y tirabeques +4,00€

Rodaballo asado con patatas al horno y agua de Lourdes de Gernika +4,00€
Lubina con velouté de vino de Rueda y atadillo de verduras +4€

CARNES

Meloso de ternera con salsa al vino de la Ribera con milhojas de verduras
Solomillo Ibérico con salsa Pedro Ximenez, patatas paja y compota de manzana
Solomillo de vacuno mayor con salsa de setas y milhojas de patata +4,00€

Lechazo IGP Castilla y Ledn clasico asado estilo tradicional acompanado de ensalada clasica +5,00€

UN POSTRE A ELEGIR:

La mejor tarta de queso
cremosa de Valladolid
Merienda de los 80™

1¢" Premio Pincho Postre en

Concurso de Pinchos de Valladolid
*Crujiente de chocolate relleno de
mousse de leche, tofe y base de frutos
secos sobre tierra de chocolate

Tarta al whisky 2.0
Tarta de limén
*INCLUYE tarta nupcial para foto de los novios

BODEGA:

« Blanco verdejo Premium (D.O. Rueda) Mejora bodega (+4€):

o Tinto (D.O. Ribera del Duero) « Capitan Disfrutén.

o Espumos Frizzante (D.O. Rueda) Verdejo (D.O. Rueda)

o Agua mineral, cerveza y refrescos « La Mosca detras de la Oreja.
o Café Illy, infusiones y licores 9 meses (D.O. Ribera del Duero)
BARRA LIBRE: GRUPO

o 3 horas incluidas. Hora extra: 8€/persona
e Marcas: Havana Club, Beefeater, Absolut, Jameson...

« En este precio se incluye todo el mobiliario, minuta impresa,menaje y servicio profesional de camareros.
o Se incluye una prueba de ment para 4 personas en los Restaurantes Rioluz o Aquarium.

o Posibilidad de ment especial para personas que tengan alguna alergia o intolerancia alimenticia. de pesca
» Se podra elaborar algtn sorbete sin alcohol si se solicita.

Sustituye un
segundo J)or un plato

o + un plato
de carne més pequenos.




BODAS CUPULA DEL MILENIO

ESTE ES UN MENU TIPO, SE PUEDE PERSONALIZAR AL GUSTO Y NECESIDAD DEL CLIENTE

OTROS SERVICIOS:

o Cortador de jamon, de salmoén, pulpeiro, islas (arroces, quesos, sushi, atin rojo, ostras...)
« Fuente de hielo para aperitivo, buffet de cervezas, barra de cocteleria...

o Recenas clasicas, bufet de burguers, hot-dogs, tacos...

o Candy bar, fuente de chocolate con frutas y gofres, helados artesanos...

 Consulte posibilidades y precios para cambio de vinos.

« Disefos personalizados, mapa de mesas, pagina web...

Piano, DJ, flores, decoracidn, coches clasicos, fotomatén...

MENU DE NINOS (PRECIO POR NINO 35€)

 Croquetas de jamon, rabas de calamar y fingers de pollo caseros
« Filetes de solomillo de ternera a la plancha con patatas fritas naturales
o Helado de vainilla con salsa de chocolate, chuches y petazetas de chocolate

ALQUILER DEL ESPACIO:

« La Cupula es un espacio municipal con un coste diario de 2.178€
« Se permite poner musica hasta las 00:00h

CONDICIONES DE PAGO:

« Lareserva se formaliza mediante la entrega de un depdsito de 2.500€ (no reembolsable)
« El primer pago, con el 40% del servicio solicitado, se realiza dos meses antes del evento

o El pago restante, el 60% del servicio solicitado, se debe ingresar 15 dias (habiles) antes de la realizacién del evento,
momento, en el cual se efectuard el cierre de nimero de asistentes, siendo este el nimero minimo a facturar

CONDICIONES DE CANCELACION:

o Un mes antes del evento: devolucion del 25% del importe de los servicios solicitados
« 15 dias antes del evento: devolucion del 40% del importe de los servicios solicitados
« 7 dias antes del evento: devolucion del 70% del importe de los servicios solicitados

o Deposito inicial de 2.500€ no incluido en la devolucion

Los precios incluyen el 10% de IVA

Conforme

Fecha

Firma

983303699
% info@grupomoga.com
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