GASTRONOMIA

RIOLUZ
MENUS COMUNION 2024

MENU A

A compartir
(entrantes para 4 personas)

CECINA DE BLACK ANGUS

ENSALADA DE BURRATA DE VALLADOLID,
TOMATE IBERICO Y
VINAGRETA DE TAPENADE

REJOS DE CALAMAR FRITOS
CON ALIOLI

ALCACHOFAS EN SALSA VERDE
CON HUEVO A BAJA
TEMPERATURA

Principal (aelegi)

ENTRECOT SIMENTAL 300 GR
CON PATATAS Y PIMIENTO

SAPITO DE 600GR A LA DONOSTIARRA
CON PATATA PANADERA

ARROZ MELOSO DE
GAMBA ROJA DEL MEDITERRANEO

Postre

LA MEJOR TARTA
DE QUESO CREMOSA

67€

MENU B

A compartir
(entrantes para 4 personas)

LANGOSTINOS COCIDOS
CON MAYONESA

PULPO A LA PARRILLA
CON REVOLCONAS Y TORREZNOS

Primero

ARROZ MELOSO
CON CARABINEROS

Segundo (aelegir®)

LECHAZO ASADO ESTILO
TRADICIONAL CON ENSALADA

BACALAO EN SALSA DE PUERROS
CON PATATA PANADERA

Postre

LA MEJOR TARTA
DE QUESO CREMOSA

73€

BEBIDA INCLUIDA Ribera joven, Verdejo, cerveza Mahou o agua
mineral. Las bebidas incluidas son las que se toman en el evento. Si se
toma una bebida antes o después de lo reservado, se cobraran a parte

ANADE UNA COPA (no premium) por 6€

COPA BRINDIS +2€ un espumoso frizzante CyL

MEJORA VINOS +3€ Capitan Disfruton Verdejo Premium o
La Mosca detras de la Oreja (Ribera 10 meses)

Café incluido

menu infantil 35€

FL MENU INFANTIL INCLUYE PAN, AGUA Y REFRESCO
ENTRANTE CECINA Y CROQUETAS DE POLLO Y HUEVO
SEGUNDO A ELEGIR CHULETILLAS DE LECHAZO O

BURGER DE ANGUS CON PATATAS FRITAS

POSTRE HELADO DE VAINILLA CON NATA MONTADA,
CHOCOLATE CALIENTE, PETA ZETAS Y GOMINOLAS

*MENU MINIMO PARA 8 PERSONAS

SE RUEGA INDICAR EL PLATO PRINCIPAL/SEGUNDO CON ANTELACION ALMENOS 72H.

POR FAVOR, AVISENOS EN CASO DE INTOLERANCIAS O ALERGIAS DE ALGUN COMENSAL.

LOS FINES DE SEMANA DE MAYO Y JUNIO, SOLO SE SIRVE ESTE MENU.

PARA CONFIRMAR LA RESERVA SE DEBE GARANTIZAR CON TARJETA DE CREDITO O DEPOSITO.

SI DESEA ALGUN CAMBIO O MENU PERSONALIZADO, CONTACTENOS

rioluz.es / 983 30 36 99 (ext.1)

PRECIOS CON IV.A. INCLUIDO
RIOLUZ_RTE




